
LA CHIEUVE QUI
FUME

@cuisinettebourges

NI DIEU NI MASTERCHEF



LE BERRY
GOURMAND

PRODUITS D’ICI, SAVEURS D’AILEURS

Cuisinette propose avec “La Chieuve qui fume” un snack locavore,
gourmand et engagé !
Les producteurs et partenaires locaux sont à la carte, avec des
propositions simples et efficaces, et qui mettent en valeur notre
terroir rustique et surprenant.



DU FRAIS, DU FAIT MAISON !

Nos frites sont fraîches, nos sauces sont faites maison (même le

ketchup !), nos falafels moulés à la main, et chaque morceau de

poisson ou de crottin est soigneusement pané par nos soins...

Nos frites sont fraîches, nos sauces sont faites maison (même le
ketchup !), nos falafels moulés à la main, et chaque morceau de
poisson ou de crottin est soigneusement pané par nos soins...



À LA
CARTE

LA VIDA LOCALE



EUL’
GALETTIAU

FEUILLETÉ ET DORÉ

Une galette de pomme de terre traditionnelle berrichonne, fourrée
de fromage frais à l’ail des ours, agrémentée de jambon fermier, de
carpe fumée ou de tofu fumé...
Faites votre choix !

8 €



BURGER
PULLED-PORK

12€

BURGER COCHON, EN BERRICHON !

Pain de la Boulangerie des Marronniers, effiloché de porc confit,
sauce fromage blanc ail des ours, crudités et pickles d’oignons
rouges...
Attention, ça va juter !!!!



BURGER
FALAFEL

VÉGÉ ET CROUSTI

 Un falafel XXL à la lentilles verte du Berry, dans un pain à burger de la
boulangerie des Marronniers, avec une sauce au fromage blanc à l’ail
des ours, des crudités, et des pickles d’oignons rouges

10€



FISH ‘N CHIPS
BERRICHON

LA CARPE FRITE EN MODE BRITISH

Du poisson de la Brenne pané au corn-flakes, des frites fraîches de
patates bio du Berry, et la sauce fromage blanc à l’ail des ours,
pimpée au citron confit

12€



HOT DOG

P’TIT PAIN, GROSSE SAUCISSE !

Une grosse saucisse maison, un pain brioché, de la moutarde douce
et du ketchup maison, des oignons frits et des pickles d’oignons
rouges
Comme un goût de reviens-y !

8 €



BURGER
CROTTIN PANÉ
CROUSTI-COULANT

Un crottin pané dans un pain à burger de la boulangerie des
Marronniers, des crudités et des picles d’oignons rouges, et la sauce
fromage blanc à l’ail des ours

10€



BROOKIE

UNE BRIQUE D’AMOUR

La fusion fondante entre un brownie et un cookie

3 €



CUISINE
TOUT
TERRAIN

Avec des propositions végan, pescetariennes, sans viande de
porc, pour les petites ou les grandes faims, sans gluten ou
sans lactose, Cuisinette s’adresse à tous les estomacs... et
toutes les bourses



DES PRODUITS
LOCAUX

DES FOURNISSEURS COMPLICES DE LA GOURMANDISE

Nous respectons la saisonnalité des produits en proposant une carte ouverte,
adaptée aux aléas météorologiques et climatiques, pour coller toujours au plus
près des disponibilités de nos maraîchers et de tous nos fournisseurs complices,
artisans du vivant, ingénieurs de l’imprévu ;-)



Nos producteurs

Nos produits proviennent en grande partie de producteurs locaux, certains en agriculture
biologique

Pain de la Boulangerie des Marronniers, Bourges, Galettes de pomme de terre du Fournil
de la Belette Dorée, Bourges, Céréales, graines bio, ABGraines, Rians, Légumineuses bio,
Abgraines, Rians, GAEC du Coudray, Civray, Mon Cher Bio, Baugy, 
Porc bio Fermier d’Auvergne plein air, Légumes bio, ESAT du Bergerat, Vesdun, Ferme des
Beaux regards, Bourges, Ferme du Montet (pommes de terre), Méreau, Farine bio
Ferme de Rechignon, Rians, Poisson Fish Brenne, Pouligny Saint Pierre...



ECO
LOGIQUE

CIRCUITS COURTS ET ENGAGEMENTS LONGS

Depuis sa création en 2011, Cuisinette a bani le plastique, et s’efforce de proposer des
formules à emporter avec le minimum d’emballage. Nos déchets organiques sont
compostés dans nos jardins, nos huiles usagées sont revalorisées par un collecteur
tiers, et nous évitons au maximum le gâchis alimentaire en rationalisant la production
(réactivité sur le réassort, anticipation et adaptabilité de la carte)



À
BIENTÔT!

À
BIENTÔT!

MIAM !


